SINCE @ 1828

ANHOUTEN

CACAO PIONEERS

VH2

En aegte chokoladenydelse for kreevende chokoladeelskere!

Med 59 % chokoladepulver, hvoraf 34 % er kakao, er denne
chokoladedrik en perfekt kombination af chokoladens intense
smag og den blgde fornemmelse af segte maelk. Ideel til kraevende
kunder i OCS (Office Coffee Service) og Horeca-kanaler.
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VAN HOUTEN

CACAO PIONEERS

HORIZONS

Trykt: 2026-01-12 Barry Callebaut Sweden AB, Boketoftavagen 23

Hvad kan man forvente med Van Houten
* Oplevelsen af kakaopioneren lige ved handen

* Farsteklasses smag
* Premium kvalitet

* Velbalanceret smagsprofilService
* Fremragende maskinfunktionalitet

VH2

ARTIKELNR:

VM-75969-V17

LEGAL DENOMINATION

Chokoladedrikpulver

INGREDIENSER:
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NARINGSDEKLARATION /100 G

Energi

1600 kJ / 380 kcal

Fedt 469
heraf maettede fedtsyrer 29g
Kulhydrat 62g
heraf sukkerarter 60g
Protein 18g
salt 099
EMBALLAGE:

Pose 1kg
Poser/karton 10
/Esker/palle 72
/Esker/lag 12}
Lag/palet 6
Pallet 120 x 80 x 160 cm
Pallet nettoveegt 720 kg
Pallet bruttoveegt 771 kg
EAN KODE POSE: 7340161401999
EAN KODE KARTON: 27340161401993

DOSERING:

150 ml: 19-229 180 ml: 22 -259 200 ml: 24 -27g

OPBEVARING:

Skal opbevares pa et keligt og tert lager og langt fra materialer, der udsender lugt.

Temperaturen ber ikke overstige 25° C. Den relative fugtighed ber ikke overstige 70 %.

HOLDBARHED:

Fra fremstillingsdatoen: mindst 18 maneder.

Certificering: FSSC 22000 version 4.1 - ISO TS 22002-1:2009

TASTE PROFILE
Kakao L 1 1@
Sadhed L 1 1@
Maelket 00

SE-268 77 Kagerdd, Sweden

www.vanhoutendrinks.com



